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Kuchen & Tortendekoration
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MESSETHEMEN

Backformen und -zubehor
Backmittel und -zutaten
Bicher & Magazine

Cake Pops & Cupcakes
Fondant, Rollfondant
Kichengerdte

Kursangebote & Weiterbildung
Lebensmittelfarbe & -druck

¢ Kaffeemaschinen:

- Espressomaschinen

- Filterkaffeemaschinen
- Kaffeevollautomaten

- Siebtrdgermaschinen

- Kapsel-Maschinen

- Pad-Maschinen

- Espressokocher
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Papeterie & Anlassdekoration
Kuvertiire & Schokolade
Schiirzen & Kochbekleidung
Tortenstander & Etageren

Zucker, Puderzucker &

Zuckerdekor
* uvm.

* Bastel- und Hobbybedarf * Perlen & Schmuck

* Bicher & Magazine * Scrapbooking

* Glasarbeit * Stempel

* Knépfe, Stoffe * Ton & Keramik
und Néhzubehdr * Wolle, Garn & Filz

* Kunsthandwerk e uvm.

* Mal- und Zeichenzubehor

* Papier & Origami
* Patchwork

Geschirr & Tassen
Kaffee, Tee und Zubehér
Kaffee- und Baristakonzepte
Kaffeemiihlen
Kaffeersster
Reparatur
Wasseraufbereitung
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Die Messe Wels verwandelt sich wieder in eine zuckersiBe

Backwunderwelt. Einzigartig in Osterreich lockt die Kuchenmesse
mit einem vielfaltigen Ausstellungsbereich, kreativen Workshops f
und Wettbewerben jedes Jahr zahlreiche Hobbybdacker,

Tortenkinstler und Kuchenliebhaber nach Wels. !

Werden Sie Teil der Erfolgsstory und inspirieren Sie die :
Messebesucher mit lhren individuellen Produkten, pfiffigen

Backideen, frendigem Backzubehr oder traditionellem Handwerk.
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Fur jeden Geschmack das Richtige dabeil

¢ SuBes Einkaufsvergniigen mit umfangreicher
Auswahl an Backzutaten und -zubehor

* Erstklassige Workshops und Présentationen
sorgen fur Abwechslung

¢ Internationale Stars, Tortendesigner & Experten
auf der Showbihne & zu Gast

st BACKSTUBE
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des traditionellen Backhandwerks !te -

L des Brotbackens
teiggeback, die Kunst
Ob Germteigg - wird die Vielfalt der

r altes Brouch?sumsgebdck - hie -
ssterreichischen Backkultur und des traditionellen

L rhang geholt. Erfahrene

ht und verraten

ode

Backhandwerks vor den Vo

[ i ie es ge
Profis, Meisterbacker und —konditoren zeigen wie €59

Die Kuchenmesse war super organisiert mit tollen Besuchern. Tipps & Tricks.
Es hat mir sehr viel Spa3 gemacht auf meinem Messestand,
in den Workshops und bei meinen Auftritten auf der
Cake-Stage. Gerne komme ich néchstes Jahr wieder!

Im Namen des gesamten CUCAP-Teams méchten wir

uns fir die herausragende Organisation und den absolut
gelungenen Ablauf der Kuchenmesse in Wels bedanken.
Diese Veranstaltung war zweifellos eine der besten Messen,
an denen wir bisher teilgenommen haben. Das angenehme
Ambiente und die reibungslose Organisation trugen dazu
bei, dass die Kuchenmesse in Wels zu einem unvergess-

lichen Erlebnis fiir alle Beteiligten wurde.
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ideerveich, individuell & originell
DIY-Experten, Hobbyschneider, Bastel-Tiger und Handarbeitsfans

treffen sich bei der Kreativmesse in Wels. lhre Kunden sind ideenreich,

individuell und originell2 Dann sind Sie in Wels genau richtig!

Die Kombination von Messeshopping in lockerer Aimosphdre und kreativen

Workshops, bietet den Besuchern den perfekten Raum fur neue Inspirationen

und lhnen die Présentationsmaglichkeit vor einem kaufstarken Publikum.

Ein abwechslungsreiches und inspirierendes Programm und
Aussteller aus den verschiedensten Kreativbereichen lgsst die
Besucher in ein buntes Messegeschehen voller kreativer Highlights
und spannender Akiivitéiten eintauchen. Unser vielféltiges Rahmen-

programm sorgt zusétzlich fur Unterhaltung und Inspiration.

Nutzen auch Sie die Mé&glichkeit,
direkt mit den Messebesuchern in
Kontakt zu treten und bieten Sie
Workshops an lhren Ausstellungs-
ficichen an. Rucken Sie lhre Produkte
interaktiv in den Vordergrund und
inspirieren Sie die Besucher zur

Umsetzung eigener Ideen mit lhren

Produkten.
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Ushat i se senr ut gerallen. ©0 e eine tolle SP I

i tellend. Wir
' i llen 3 Tagen sehr zufriedens
bwechslung und wir finden es ist sehr wichtig prdsent zu sein und Die Besuchermenge;v‘wor or: ad orWiezend poedersond
b ol ' ’ Messet em Messestand v .
' tzten Messelag hatten an unser e
i i ten. Wir hatten bereits am le vonegend o rerr oo
nicht nur online aufzutre | o9 ' ‘ arem Mosssnd v |
i i etter-Anmeldun interessierte Besu ) e
i wer auf Social Media, News : . ' e g Uit o7
zahlreiche neue Fo”°W kshop-Anmeldungen Unsere Flyersinduns  snnen. Organisatorisch war alles seh(; fraderilnd s
igene Workshop- . ' i e
E o e g und Stimme haben wir auch keine mehr = o sehr guter Ablauf der Messe. Wi
schon lange ausgegangen

d ! dem Team.
wir freuen uns schon auf ndchstes Jahr!
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Kleine Bohne, groPe puhne

Hier steht die wohl beliebteste Bohne auf der grofien Bihne. Die KaffeeWelt bietet die
Maéglichkeit, sich tber Bereiche wie Anbau, Réstung, Kaffeemaschinen und Zubereitungsmég-

lichkeiten zu informieren. Egal ob man Kaffee am liebsten als Espresso, Filter oder mit Milch-

schaum trink, hier kann man verkosten und kennenlemen. In Workshops und Vorfihrungen

zeigen die besten Barista, wie vielféliig und komplex die Kaffeebohne ist.

OFFEE CHAMPIONSHIPS

NEU: AUSTRIAN C

Latte Art — Barista - Brewers Cup - Coffee in Good Spirits

ROASTERS MARKET

Der Roaster’s Market ist die Gelegenheit fiir Kaffeerdster, ihre eigenen Produkte einem
breiten Publikum vorzustellen und bietet eine wertvolle Plattform, um Marken zu stirken,
neue Kunden zu gewinnen und das Netzwerk in der Kaffeebranche auszubauen.

Die Besucher erhalten direkt und ganz persénlich einen Eindruck von der Qualitdt und

den Geschmacksprofilen der prasentierten Rostungen.

KAFFEE-EQUIPMENT

Die Bohne muss in die Tasse! Aber wie? In der KaffeeWelt erwartet die Besucher Informa-
tion, Beratung und Verkauf zu Kaffeetechnik, Zubehor und allem Weiteren rund um die

vielfaltigen Moglichkeiten der Kaffeezubereitung.

KAFFEEWISSEN & WORKSHOPS

Bei Cuppings, Vorfithrungen und Workshops kénnen die Besucher die KaffeeWelt kennen-

lernen und bekommen Tipps und Anleitungen fiir die Kaffeezubereitung zu Hause.

. Ausstellerstimmen

' DIEROSTER ‘
% Wolfgang Koppl a

KAFFEEOTHEK

Stefan Grillmair

Es hat uns positiv iberrascht, dass wir ein so zahlreiches
Publikum ansprechen. Es bereitet uns viel Freude die
Besucher zu informieren und zu beraten. Oft sind es sehr
intensive Beratungs-gesprdche — aber das ist unser Business,
das wir jeden Tag in unserem Geschéft machen und uns

Spaf3 macht.

Auf der Kaffee Welt konnten wir neue Kaffee-Enthusiasten an-
sprechen und mit bestehenden Kunden im Gespréch bleiben. Wir
hatten viele interessierte Besucher mit konkreten Kauf- Absichten.

Rahmenprogramm und Aussteller-Kollegen waren durchgéngig

von toller Qualitét.
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STARKE WERBUNG

DIE WIRKT! L pesocme

NATIONALE &
INTERNATIONALE
FACHMEDIEN

DIREKTMAILINGS
& NEWSLETTER

ONLINE KOSTENLOSE
KAMPAGNEN _ WERBEUNTER-

& SOCIAL MEDIA STUTZUNG FUR IHREN
MESSEERFOLG

MESSE WELS - IHRE BENEFITS

- Top Preis-Leistungs-Verhalnis
- Engagiertes serviceorientiertes Messeteam
- Professionelle kompetente Organisation der Veranstaltung

Profitieren Sie von unseren kostenlosen

Werbeleistungen! Auf unseren Webseiten

- Modernste Infrastruktur mit ©5.000 m2 Hallenfléche finden Sie unsere neven Banner und Logos fir lhre
& 100.000 m? Freiflache Marketingakfivitéten zum Downloaden.
- WEDESIGN Messestandbau - alles aus einer Hand vy Fe N AR

- Enge Kooperationen mit Ausstellern
- Einzigartiges Rahmenprogramm fir Messebesucher & Aussteller
- Perfekte Synergien: Kuchenmesse & Kreativmesse & KaffeeWelt

www.kreativmesse.at
www.kaffeewelt-messe.at

ZAHLEN UND FAKTEN

+ 10.000 m2 Ausstellungsflache + 180 zufriedene Aussteller * iber 100 Vortrége + 20.000 Besucher
und Workshops

Projektleiterin Messeleiterin Messe-Offnungszeiten WEDESIEN
Christina Steger, BA Petra Leingartner 15.- 17 Nov. 2024 MESSEBAL
Tel.. +43 7242 9392-6629 Tel.: +43 7242 9392-6658 Freifag & Samsiag 9 - 18 Uhr
c.steger@messe-wels.at p.leingariner@messe-wels.at Sonntag @ - 17 Uhr Matthias Pfob

Tel.: +43 7242 9392-6619
Projektassistentin Werbung & PR Eintrittspreise Fax: +43 7242 9392-496619
Kerstin Holzmuller, BA Andreas Ullmann Tageskarte € 12,50 m.pfob@wedesign.at
Tel.: +43 7242 9392-6644 Tel.: +43 7242 9392-6651 3 Messen - 1 Ticket www.wedesign.at
k.holzmueller@messe-wels.at a.ullmann@messe-wels.at

Hotel-Information
www.wels-info.at

Messe Wels

Messe Wels GmbH, A-4600 Wels, Messeplatz 1
Tel.: +43 7242 9392-0 | Fax: +43 7242 9392-66451
office@messe-wels.at | www.messe-wels.at
Geschafisfihrung: Dir. Mag. Robert Schneider
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